
 

かんてんぱぱショップ岡山店では寒天製品だけでなく、季節ごとに新鮮

でおいしい野菜を販売しています。寒天の専門店なのにどうして野菜や 

お漬物を販売しているの？と疑問に思われる方もいるかもしれません。 

今回の【かんてんぱぱだより】では、おいしい野菜の秘密とそんな疑問

にお答えしたいと思います！ 

 

 

 

 

寒天をつくる際に、原料の海藻から発生してしまう残りカスを 

再利用し、自社で寒天由来の肥料「養土
よ う ど

藻
そう

」を製造しています。 

海藻のテングサやオゴノリが主な原料で、鉄やカルシウム、マグネ

シウムなどのミネラルが豊富にふくんでいるので、野菜や果物が 

よりおいしく育ちます。 

＼おいしさの秘密は寒天由来の肥料／ 

今が旬な野菜のご紹介！ 

長 芋 
ぱぱな農園の長芋は粘りがすごい！ 
他と比べてみてください！ 

長芋に含まれる「ディオスコリン」という成分には 

インフルエンザを予防する作用があると言われています。 

  

また 長芋のネバネバ成分の「ムチン」が胃や腸内環境を整える効果が

あり 

  

  

食べすぎたり飲みすぎた方におススメの食材です 

 

こだわり野菜を丁寧に加工 

おいしい野菜や果物はお客様からのリピートが絶えません！ 

ぱぱな農園の野菜を使ったお漬物や野沢菜ラー油も大変人気です！ 

１月１９日（水）から野沢菜漬を販売します！ 

「ぱぱな農園」で収穫された野沢菜を使った 

野沢菜漬はリピーター続出の大変人気の一品です！ 

自然な乳酸菌をいかして発酵させるという、 

信州に古くから伝わる方法で漬けた野沢菜漬は絶品！ 

この時期しか食べられない信州ならではの味を 

ぜひお楽しみください！ 
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